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DECRETO N° 18, DE 22 DE JUNHO DE 2020.
“Dispie sobre o Regulamento de Inspegio Industrial ¢
Sanitiria de Produtos de Origem Animal de Cissia dos
Coqueiros - SpP,»

DILMA CUNHA DA SILVA, Prefeita Municipal de Cassia dos Coqueiros, Estado de Sio
Paulo. no uso de suas atribuicdes legais etc,,

DECRETA:

CAPITULO |
Das Disposigoes Preliminares

Art. 1° O presente Decreto estabelece as normas que regulam, em todo
0 Municipio de Cassia dos Coqueiros, a inspegio ¢ a fiscalizacdo industrial e sanitiria para
produtos de origem animal, destinadas a preservar a inocuidade, 4 identidade. a qualidade e
a integridade dos produtos e a satde ¢ os interesses do consumidor,

Art. 2° O servigo de fiscalizagdo, de competéncia da Prefeitura Municipal
de Céssia dos Coqueiros, nos termos da Lei n® 896, de 20 de julho de 2017 sera executado
pelo Servigo de Inspecao Municipal (SIM), vinculado a0 Departamento Municipal de

Art. 3° Os principios a serem seguidos no presente regutamento sio:

I - Preservaciio da satde humana e do meig ambiente de modo a
regulamentar a instalagdo ¢ funcionamento da agroindustria rural;

II - Atuagdo na qualidade sanitdria dos produtos finais:

HI - Promogio da educacdo permanente e continuada para todos os atores
da cadeia produtiva, estabelecenda a democratizagio do SErvigo e assegurando a maxima
participagdo de governo, sociedade civil, agroindistrias, consumidores € comunidade técnico-
cientifica nos sistemas de inspegdo. Q_/i
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Art. 4% - Ficam sujeitos a inspecio e fiscalizagdio previstas neste
Regulamento, os animais destinados ao abate, a came e seus derivados, 0s ovos e seus
derivados, o leite e seus derivados e 0s produtos apicolas.

Pardgrafo inico. A inspegio e a fiscalizagdo a que se refere o caput deste
artigo abrangem, sob o ponto de vista industrial ¢ sanitario, a inspegdo ante e post mortem dos
animais, a recepgio, manipula¢do, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento,
conservagdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicdo e trinsito de quaisquer
matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 5° A inspeciio a que se refére o artigo anterior é privativa do Servigo de
Inspe¢io Municipal (SIM) vinculado ao Departamento Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente do Municipio de Céssia dos Coqueiros, sempre que se tratar de produtos destinados
&0 comercio municipal.

§1° - O Departamento Municipal de Agricultura ¢ Meio Ambiente do
Municipio de Céssia dos Coqueiros poderd solicitar ades8o ao Sistema Unificado de Atengao
a Sanidade Agropecuiria (SUASA-SISBI).

§2" — Apés a adesfo do SIM ao SUASA-SISBI, os produtos poderdo ser
destinados também ao coméreio estadual e interestadual, de acordo com a legislagdo federal
que constituiu e regulamentou o SUASA-SISBI.

§3° — A fiscalizacdo sanitdria refere-se ao controle sanitdrio dos produtos de
origem animal apds a etapa de elaboragdo, compreendido na armazenagem, no transporte, na
distribuicio e na comercializa¢do até o consumo final. Sers de responsabilidade da Vigilincia
Sanitaria do Municipio de Céassia dos Coqueiros 4 fiscalizagio em restaurantes, padarias,
pizzarias, bares e similares, em conformidade ao estabelecido na Lei n® 8.080/1990.

§4” — A inspegio ¢ a fiscalizagdo sanitaria serfio desenvolvidas em sintonia,
evitando-se superposigdes, paralelismos e duplicidade de inspegiio ¢ fiscalizacio sanitiria
entre 0s argdos responsaveis pelos servigos.

Art. 6° As agdes do SIM contemplam as seguintes atribuigdes:

I - Coordenar e executar as atividades de inspegio e fiscalizagiio industrial e
sanitaria dos estabelecimentos registrados dos produtos de origem animal comestiveis ou ndo
¢ seus derivados;

I - Verificar a aplicagio dos preceitos do bem-estar animal e executar as
atividades de inspegdo ante e post mortem de animais de abate;

I - Manter disponiveis registros nos grificos e estatisticas de produgio e
comercializago de produtos de origem animal:

IV - Elaborar as normas complementares para a execucio das agdes de
inspegdo, fiscalizagdio dos estabelecimentos. bem como registro, classificagdo, padronizacio e
certificagdio sanitaria dos produtos de origem animal;

V - Verificar a implantacio ¢ execucio dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos registrados:
L~
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VI - Coordenar e executar os programas de analises laboratoniais para
monitoramento e verificagdo da identidade. qualidade e inocuidade dos produtos de origem

animal:

VII - Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de
origem animal;

VI - Elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegiio e
fiscalizagdo,

Art. 7° O presente Regulamento e demais atos complementares que venham
a ser expedidos devem ser executados em todo o municipio.

Art. 8° A Inspe¢ic Municipal, depois de instalada, serd executada de forma
permanente ou periddica:

§ 1° - A inspegiio serd executada de forma permanente nos estabelecimentos
de abate das diferentes espécies animais, exigindo nesse caso a presen¢ga permanente do
Veterinario responsavel técnico,

I - Entende-se por espécies animais de abate. os animais domésticos de
producio;

§ 2° - Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a
inspe¢do serd executada de forma periédica.

I - Os estabelecimentos terfio a frequéncia de inspeglo estabelecida no
Programa de Inspegdo ¢ Fiscalizagdo do SIM.

Art. 9" A inspecdo industrial e higiénico-sanitiria de produtos de origem
animal abrange os seguintes procedimentos:

I - a inspegiio ante e post-mortem das diferentes especies animais;

Il - a verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
dirigido ao atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto
especifico;

I - a verificagdo do rotulo ou rotulagem dos produtos destinados & venda:
IV - 0s resultados dos exames microbiolégicos e fisico-quimicos:

V - 0 bem-estar animal no carregamento antes e durante o transporte, na
quarentena. ¢ no abate,

Art. 10 A inspegdo realizada pelo Departamento Municipal de Agricultura e
Meie Ambiente do Municipio de Cassia dos Coqueiros isenta o estabelecimento de qualquer
outra fiscalizagio industrial ou sanitiria federal. estadual ou municipal para produtos de
origem animal.

Art. 11 - Para fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes definigdes:
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I - andlise de controle: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle
de processo e monitoramento da qualidade das matérias-primas, ingredientes ¢ produtos;

I - andlise fiscal: analise efetuada por laboratério de controle oficial ou
credenciado ou pela autoridade sanitaria competente, em amostras colhidas pela Inspegio
Municipal;

II1 - analise pericial: analise laboratorial realizads a partir da amostra oficial
de contraprova quando o resultado da amostra de fiscalizagdo for contestado por uma das
partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado; ou de amostras
colhidas em caso de dentincias, fraudes ou problemas endémicos constatados a partir da
fiscalizagdo no municipio,

IV - Boas Priticas de Fabricagio - BPF: condigbes e procedimentos
higiénico - sanitdrios e operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de produgio,
com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem
animal, incluindo atividades e controles complementares:

V - desinfec¢do: procedimento que consiste na climinagdo de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

VI - equivaléncia de sistemas de inspegdo: estado no qual as medidas de
inspe¢do higiénico-sanitéria e tecnolégica aplicadas por diferentes sistemas de inspego ainda
que ndo sejam iguais as medidas aplicadas por outro servigo de inspegdo, permitem alcangar
0s mesmos objetives de inocuidade e qualidade dos produtos. na inspe¢io e fiscalizagdo,
estabelecidos neste regulamento e de acordo com o SUASA_

VII - fiscalizagBo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitiria
competente, junto ou indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal. com
0 objetivo de verificar o atendimento aos procedimentos de inspecfio, aos requisitos previstos
no presente Regulamento e em normas complementares:

VIII- higienizagdo: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas
distintas, limpeza e sanitizagéo:

IX - inspegdo: atividade de fiscalizaciio executada pela autoridade sanitaria
competente junto ao estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-
primas e dos produtos de origem animal; na verificacio do cumprimento dos programas de
autocentrole, suas adequagdes s operaghes industriais e os requisitos necessarios & sua
implementagdo, dos requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnolégicos
inerentes aos processos produtivos; na execugdo de procedimentos administrativos ¢ na
verificagdo de demais instrumentos de avaliagéo do processo relacionados com a seguranga
alimentar, qualidade ¢ integridade economica, visando o cumprimento do disposto no presente
Regulamento ¢ em normas complementares;

X - laboratério de controle oficial: laboratério credenciado para execugio de
andlises microbiolégicas e fisico-quimicas, visando atender as demandas dos controles
oficiais;

X1 - limpeza: remocdo fisica de residuos orgénicos, inorginicos ou outro
‘material indesejével das superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios;
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XII - memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as
instalagdes, equipamentos e procedimentos relacionados ao estabelecimento de produtos de
origem animal;

XIII - Procedimento Padric de Higiene Operacional - PPHO:
procedimentos descritos, implantados e monitorados, visando estabelecer a forma rotineira
pela qual o estabelecimento industrial evita a confaminagdo direta ou cruzada do produto,
preservando sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operagdes industriais;

X1V - produto de origem animal: aquele obtido total ou predominantemente
a partir de matérias-primas comestiveis ou ndo. procedentes das diferentes espécies animais,
podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais
substincias permitidas pela autoridade competente;

XV - produto de origem animal comestivel: produto de origem animal
destinado ao consumo humano:

XVI - produto de origem animal niio comestivel: produto de origem animal
ndo destinado ao consumo humano:

XVII - programas de autocontrole: programas desenvolvidos, implantados,
mantidos e monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a
integridade dos seus produios, que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes
reconhecidos pelo Departamento Municipal de Agricultura e Meio Ambiente do Municipio de
Cissia dos Coqueiros.

XVIII - Regulamento Técnico de [dentidade e Qualidade -~ RTIQ:
documento emitido pelo Ministério da Agricultura, Abastecimento & Meio Ambiente.
mediante ato normativo, com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas e padrdes
minimos para a qualidade que os produtos de origem animal devem atender.

XIX - Sanitizagao: aplicagio de agentes quimicos, bioldgicos ou de méiodos
fisicos nas superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios, posteriormente aos
procedimentos de limpeza, visando assegurar um nivel de higiene microbiologicamente
aceitdvel:

XX- Estabelecimento de Produtos Cameos — aqueles destinados a
agroindustrializacdo de produtos ¢ subprodutos cameos (bovina. suina, aves e pescado) em
embutidos, defumados e salgados,

XXI - Estabelecimento de ovos - destinado & recepgio e acondicionamento
de ovos.

XXII- Estabelecimento de Produtos Apicolas - destinado & recepgdo e
industrializa¢do de produtos das abelhas.

XXHNT - Estabelecimento de Produtos Lacteos: enquadram-se todos os tipos
de estabelecimentos de industrializagio de leite e derivados previstos no presente
Regulamento destinado & recepeio, pasteurizagdo, industrializagdo, processamento e
elaboragdo de queijo. iogurte e outros derivados de leite.

(-~
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XXIV - Instalagdes referem-se a toda a area “til” do que diz respeito 3
construgdo civil do estabelecimento propriamente dito e das dependéncias anexas.

XXV- Equipamentos referem-se a tudo que diz respeito a0 magquindrio e
demais utensilios utilizados nos estabelecimentos.

CAPITULO T

Da Classificacio Geral dos Estabelecimentos

Art. 12 - Os estabelecimentos para produtos de origem animal sdo
classificados em:

I - para cames e derivados:
IT - para ovos e derivados:
I - para leite e derivados; e
IV - para produtos apicolas:

Parigrafo Unico. A designacio “estabelecimento™ abrange todas as
classificagdes de estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente
Regulamento.

Art. 13 - Os estabelecimentos para leite e derivados sio classificados como
Estabelecimento para Produtos Licteos, destinados & produgio de leite para posterior
processamento, como também aquele destinado & recepeio, refrigeracdo, beneficiamento,
industrializagdo, manipulagdo, fabricagdo, maturagdio, fracionamento, embalagem, rotulagem,

Art. 14 - Os estabelecimentos de carmes e derivados sdo classificados em:
1 - Estabelecimento de abate e industrializacio de pequenos animais:

Il - Estabelecimento de abate e industrializagdo de médios e grandes
animais;

IT - Estabelecimento para produtos cameos,

§1° - Entende-se por estabelecimento de abate e industrializagdo de
Pequenos animais o que possui instalaces, equipamentos e utensilios especificos para o abate
das diversas espécies de aves e outros pequenos animais, manipulagdo, industrializagdo,
conservagdo, acondicionamento, armazenagem e expedigio dos seus produtos e derivados sob
variadas formas, dispondo de frio industrial e podendo ou ndo dispor de instalagdes para
aproveitamento de produtos niio comestiveis,

§2° - Entendem-se por estabelecimento de abate o industrializacio de
médios e grandes animais o que possui instalagdes, equipamentos ¢ utensilios especificos para
0 abate das diversas espécies de bovinos, bubalinos. sSuinos, ovinos, caprinos e outros grandes

e médios animais, manipulacio, industrializagdo, conservagio, acondicionamento,
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armazenagem € expedicdo dos seus produtos e derivados sob variadas formas. dispondo de
frio industrial e podendo ou ndo dispor de instalaces para aproveitamento de produtos nio
comestiveis.

§3° - Entende-se por Estabelecimento para Produtos Cémeos o
estabelecimento que possui  instalagdes, equipamentos e utensilios para recepgdo.
manipulagio, elaboragdo, conservagiio, acondicionamento, armazenagem ¢ expedicio de
produtos carneos, podendo ou nie dispor de instalagies para aproveitamento de produtos nio
comestiveis,

Art.15 - Estabelecimentos de ovos - entende-se por Estabelecimentos de
Ovos aquele destinado a recepgdo, classificagio, acondicionamento, identificagdo,
armazenagem ¢ expedigdo de ovos em natureza.

Art.l6 - Estabelecimento para Produtos Apicolas - entende-se por
Estabelecimento para Produtos Apicolas o estabelecimento destinado 2 extragdo,
classificagdo, beneficiamento. industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedi¢do dos produtos das abelhas.

CAPITULO M1
Do Registro dos Estabelecimentos

Art.17 — Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com
produtos de origem animal sem estar registrado no Departamento Municipal de Agricultura e
Mzio Ambiente do Municipio de Céssia dos Coqueiros.

Parigrafo Unico. O Certificado de Registro ¢ o documento emitido pelo
Departamento Municipal de Agricultura e Meio Ambiente do Municipio de Cassia dos
Coqueiros ao estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente
Regulamento.

Art.18 - Devem ser registrados os seguintes estabelecimentos:
I - Estabelecimento para Produtos Lacteos:

Il — Estabelecimento de abate e industrializagio de pequenos animais;
Estabelecimento de abate e industrializagio de médios e grandes animais: Estabelecimento
para produtos carneos,

IT1 - Estabelecimentos de Ovos

IV - Estabelecimento de Produtos Apicolas

Art. 19 - O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade
industrial;

Art. 20 - A existéncia de varejo na mesma drea da indstria implicard no
seu registro no orgdo competente, independente do registro da industria no Servigo de

L
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Inspegdo Municipal e as atividades e os acessos serdo totalmente independentes, tolerando-se

4 comunicagdo interna do varejo com a indistria apenas por 6culo,

Art. 21 - O processo de registro serd instruido com 05 seguintes
documentos:

§1°- O Procedimento inicial dar-se-g mediante a entrega dos seguintes
documentos:

I~ Requerimento para abertura do SIM;
II- Comprovante de pagamento do Prego de Analise;

LI- Memorial descritivo da constru¢do. conforme modelo assinado por
profissional habilitado com emissio da respectiva ART, contendo informagdes objetivas
(detathadas) sobre a obra, alvenaria, estrutura, e em especial, ao sistema de abastecimento de
agua (fonte de captagdo, volume, tratamento. e distribui¢do), rede de esgoto interna. pé direito
das dependéncias, tratamento de efluentes, fechamento da drea com muro de alvenaria ou
cerca com alambrado, ou outro que apresentem caracteristicas similares. Esse documento
devera ser apresentado juntamente com a planta baixa na escala de 1:100.

IV- Memorial econémico sanitirio conforme modelo assinado por Médico
Veterinario. habilitado pelo CRMV, com o questiondrio preenchido de forma ampla e
elucidativa,

V- Termo de Compromisso onde se compromete para todos os efeitos,

acatar a legislacdo que disciplina a fiscalizagdo/Inspecio de Produtos de Origem., Animal.

VI- Declaragio de Responsabilidade Técnica. que sera obrigatoriamente um

médico veterindrio;
ViI- Dados do Responsavel Téenico:
VIII- Registro Nacional de Pessoa Juridica- CNPJ, CPF e RG.

IX- Atestado Médico dos funciondrios efou proprietirios que manipulam
matéria-prima e/ou produtos;

X- Laudo referente 4 anilise da agua, (fisico-quimico ¢ bacteriolégico):

XI- Manual de Boas Praticas de Fabricagao-BPF, para ser implementado no
estabelecimento de referéncia,

XT1- Visita de Inspeciio, com Parecer Higiénico-Sanitirio conclusivo,
indicando deferimento, indeferimento ou documenta¢io complementar, caso

ecessirio, . :
e e
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§ 2° - Apos a conformidade do § 1° o Servigo de Inspegdo deve instruir o
processo com o Certificado de Registro do SIM.

Art, 22- Apés o certificado de Registro do SIM, o estabelecimento estard
autorizado a dar entrada no Registro de Rotulo.

Art. 23 — Serd exigida andlise fisico-quimica e microbiolégica dos produtos
registrados nos prazos estabelecidos no processo.

Art. 24 - Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
periodo superior a 6 (seis) meses, s6 poderd reiniciar os trabalhos mediante inspecio prévia de
todas as dependéncias, instalagdes e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades
industriais.

CAPITULO IV
Das Instalagdes e Equipamentos

Art. 25 - O estabelecimento devera ser instalado afastado dos limites da via
publica, com entradas laterais que permitam a movimentagdo e circulagio de veiculos
transportadores de matérias-primas ¢ veiculos transportadores de produtos, gquando possivel
com entradas independentes.

Parigrafo Unico. As dependéncias que por sua natureza produzam mau
cheiro devem estar localizadas de maneira que os ventos predominanies e a situagdo
topogrifica do terreno nio levem em diregfio aos estabelecimentos poeiras ou emanagoes.

Art. 26 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem
satisfazer as seguintes condigdes basicas e comuns, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnolégica cabiveis:

I - Dispor de terreno com drea suficiente para construcio das instalagdes
industriais e demais dependéncias, quando necessérias;

Il - Todas as salas deverfio possuir iluminagio e ventilagdo naturais
adequadas em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica
cabiveis;

II - A iluminagdo artificial far-se-a por luz fria, com dispositivo de
prote¢do contra estithacos ou queda sobre produtos;

IV - Possuir pisos convenientemente impermeabilizados com material
adequado, devendo ser construidos de modo a facilitar a higienizagdo. a coleta das dguas
residuais e sua drenagem para a rede de esgoto;

V — As paredes e separagdes deverdo ser revestidas ou impermeabilizadas,
com material adequado, devendo ser construidas de modo a facilitar a higienizagdo:

O
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VI - As paredes deverio ser lisas, de cor clara, resistentes e
impermeabilizadas e quando forem azulejadas devem ser rejuntadas com cimento ou massa

apropriada, mantendo espagamento minimo entre si.

VI - As portas de acesso de pessoal e de circulagdo interna deverfio ser do
tipo vai-vem ou com dispositivo para se manterem fechadas, de facil abertura, de modo a
ficarem livres os corredores e passagens.

VIII - O material empregado na construgdo das portas deverda ser
impermedvel, resistente as higieniza¢des e nfio oxidavel:

IX - As janelas deverdo ser providas de telas milimétricas ndo oxidaveis a
prova de insetos e removiveis, sendo dimensionadas de modo a propiciarem suficiente
iluminagdio e ventilagdo naturais:

X - Possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se
realizem trabalhos de recebimento, manipulagio ¢ preparo de matérias-primas e produtos
comestiveis e nas dependéncias onde nio exista forro. a superficie interna do telhado deve ser
construida de forma a evitar o acamulo de sujidade, o desprendimento de particulas e
proporcionar perfeita vedagdo 4 entrada de pragas, nio sendo recomenddvel o uso de pintura
no forro das dependéncias onde as carcagas estiverem sendo manipuladas ¢ que ainda ndo
receberam a prote¢do de embalagem, exceto quando houver a garantia de que a tinta usada ¢
atbxica ¢ que ndo existe a possibilidade de sua escamagio.

X1 - O forro serd dispensado nos casos em que a cobertura for de estrutura
metalica, re ia ao calor solar e proporcionar perfeifa vedagdio 4 entrada de insetos.
passaros etc, ou quando forem usadas telhas tipo fibrocimento fixadas diretamente sobre vigas
de concreto armado,

XII - Quando as vigas forem de madeira, estas deverio estar em bom estado
de conservagio ¢ serem pintadas com tinta 6leo ou outro material aprovado pela inspegiio,

XIII - O piso deve ser construido de material impermeavel, liso e
antiderrapante, resistente a choques, atritos e ataques de dcidos, com declive para a drenagem.

XIV - Na construgdo dos pisos poderdo ser usados materiais do tipo
“gressit”, “korodur”, cerdmica industrial. cimento oy outros materiais, desde que aprovados

pela Inspegdo.

XV - Nas cdmaras frigorificas, a inclinagio do piso serd orientada no
sentido das antecAmaras e destas para o exterior, ndo se permitindo no local, instalagdes de
ralos coletores.

XVI - Dispor de rede de esgoto adequada em todas as dependéncias,
projetada e construida de forma a facilitar a higienizagdo ¢ que apresente dispositivos e
equipamentos a fim de evitar o risco de contamina¢do industrial e ambiental:

XVII- A rede de esgotos em todas as dependéncias deve ter dispositivos
adequados, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a
tubos coletores e este ao sistema geral de escoamento, dotado de mﬂimyﬂmm-
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para retencdo de gorduras, residuos e corpos flutuantes. bem como de dispositivos de
depuragdo artificial e dotados de caixas de inspegdo,

XVHI - Os estabelecimentos que adotarem canaletas no piso com a
finalidade de facilitar 0 escoamento das dguas residuais, estas poderdo ser cobertas com
grades ou chapas metdlicas perfuradas, ndo sendo permitido qualquer outro material. como
pranchdes de madeira.

XIX - Os esgotos de condugdo de residuos nfio comestiveis deverio ser
langados nos condutores principais através de piletas e sifdes.

XX - A rede de esgoto sanitario, sempre independente da rede de esgoto
industrial, também estard sujeita & aprovacdo da autoridade sanitéria competente,

XXI - Em abatedouros a canaleta de sangria sera construida em alvenaria,
mteiramente impermeabilizada com reboco de cimento alisado ou outro material adequado,
ou coletado em recipientes adequados para tal fim.

XX - Néo serd permitido o retorno das dguas servidas, permitindo-se a
confluéncia da rede das dguas servidas dos pré-resfriadores para conducdo de outros residuos
nao comestiveis, desde que comprovadamente tais conexdes ndo promovam nenhum
inconveniente tecnolégico e higiénico sanitério,

XXINl - Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de ficil
higienizagdo, resistentes a corroséio, nio toxicos € que nio permitam o acumulo de residuos.
sendo que a localizagio dos equipamentos devera atender a um bom fluxo operacional
evitando a contaminacgdo cruzada.

XXIV- dispor de dependéncias, instalagbes ¢ equipamentos para
manipulagio de produtos ndo comestiveis, quando for o caso, devidamente separados dos
produtos comestiveis, devendo os utensilios utilizados para produtos ndo comestiveis ser de
uso exclusivo para esta finalidade;

XXV - Devera existir barreira sanitaria completa em todos 0s acessos ao
mterior da indistria constituida de lavador de botas com escova, lavatorios de mios e sabdo
liguido inodoro.

XXVI - Dispor de rede de abastecimento de agua, com instalacdes
apropriadas para armazenamento e distribuiclo, suficiente para atender as necessidades do
trabalho industrial e as dependéncias sanitérias e, quando for o caso, dispor de instalagdes
para tratamento de dgua;

XXVII - Dispor de rede diferenciada e identificada para dgua nio potdvel,
quando esta for utilizada para combate de incéndios, refrigeragio e outras aplicagbes que ndo
oferecam risco de contaminagdo aos alimentos:

XXVIHI - A instalagdo de caldeira, quando necessario. obedecera ds normas
especificas quanto a sua localizagio e sua seguranga.

XXIX - Nas se¢des onde sdo manipulados cames e visceras deverio dispor
de lavatérios de mdos providos de sabio liquido inodoro. e
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XXX - Possuir instalacio de fric em nimero e drea suficientes, segundo a
capacidade e a finalidade do estabelecimento;

XXXI- Os equipamentos ¢ utensilios, tais como mesas, calhas, carrinhos,
caixas, bandejas e outros continentes que recebam produtos comestiveis, serdio de superficie
lisa, de facil higienizacdo e sem cantos angulares, de chapa de material inoxidavel.
permitindo-se o emprego de material plastico apropriado as finalidades, ou ainda outro
material que venha a ser aprovado pele Servigo de Inspeciio e. de um modo geral, devem
manter-se lisas as superficies dos equipamentos que estejam ou possam vir @ estar em contato
com as carnes, incluindo soldaduras e juntas,

Art. 27- Os estabelecimentos deverdo ainda atender aos seguintes requisitos
em relagdo as instalacoes:

I - As dependéncias auxiliares, quando forem necessarias. poderiio ser
construidas em anexo ao prédio da indistria, porém com acesso externo e independente das
demais areas da industria.

I - O sistema de lavagem de uniformes e outras devem atender aos
principios das boas praticas de higiene, seja em lavanderia propria, terceirizada ou outra
forma de lavagem.

Art. 28 - Qualquer ampliagio, remodelagio ou construgdo no
estabelecimento registrado em suas dependéncias e instalagdes, s6 pode ser feita apos
aprovagdo prévia dos projetos pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

Art. 29 - Nao serd autorizado o funcionamento de estabelecimento de
produtos de origem animal, sem que esteja completamente instalado e equipado para a
finalidade a que se destine,

Pardgrafo Unico - As instalagBes ¢ os equipamentos de que fratam este
artigo compreendem as dependéncias minimas, equipamentos e utensilios diversos, em face
da capacidade de producio de cada estabelecimento, conforme o presente Regulamento,

Art. 30 — O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de
atividade ¢ produto e de diferentes cadeias produtivas, devendo, para isso, prever os
equipamentos de acordo com a necessidade para tal e, no caso de empregar a mesma linha de
processamento, deverd ser concluida uma atividade oy tipo de produgfio para depois iniciar a
outra,

CAPITULO IV
Das Condigdes de Higiene

Art. 31 - Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as
ctapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sio realizadas de forma higiénica, a fim
de obter produtos indcuos, que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a
saude, & seguranga e ao interesse econdmico do consumidor.

}
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Pardgrafo Unico - O controle dos processos de fabricagdo deve ser
desenvolvido e aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros
sistematizados auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitérios e
tecnoldgicos estabelecidos no presente Regulamento,

Art. 32 - Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatérios de dgua e fibrica e silos de reservatorio de gelo,
devem ser mantidos em condigdes de higiene, antes, durante ¢ apés a elaboragdo dos

produtos.
§1" - Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacdo de limpeza;

§2° - Os produtos utilizados na higienizaciio deveriio ser previamente
aprovados pelo 6rgdo competente;

Art. 33 - Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a
evitar a contaminagdo cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos
comestiveis daqueles utilizados no acondicionamento de produtos nio comestiveis.

Art. 34 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e
vetores.

§1° O uso de substancias para o controle de pragas so ¢ permitido nas
dependéncias ndo destinadas 4 manipulagio ou deposito de produtos comestiveis e mediante
conhecimento do Servigo de Inspegdo Municipal.

§ 2" E proibida a permanencia de cdes e gatos e de outros animais nos
estabelecimentos.

Art. 35 - Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as
etapas de produgdo ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal ¢ operacional que
preservem a inocuidade dos produtos,

Parigrafo Unico. Os funciondrios que trabalham em setores em que se
manipule material contaminado, ou que exista maior risco de contamina¢dio, devem praticar
habitos higiénicos com maior frequéncia e ndo circular em dreas de menor risco de
contaminagdo, de forma a evitar a contaminag¢do cruzada.

Art. 36 - A embalagem produtos de origem animal devera obedecer as
condigdes de higiene necessdrias a boa conservacio do produto, sem colocar em risco a satde
do consumidor, obedecendo &s normas estipuladas em legislacdo pertinente.

Pardgrafo Unico. Quando a granel, os produtos serdo €XPOStos 20 CoNsSumo
acompanhados de folhetos ou cartazes de forma bem visivel, contendo informagdes previstas
no caput deste ariigo.

Art. 37 - E proibida em toda a drea industrial, a pratica de qualquer habito
que possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras
priticas anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais
estranhos.

,
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Paragrafo Unico. Deve ser prevista a separacdo de dreas ou a definicéo de
fluxo de funciondrios dos diferentes setores nas dreas de circulagdo comuns, de forma a evitar

4 contaminagdo cruzada.

Art. 38 - Durante todas as etapas de elaborag¢do, desde o recebimento da
matéria-prima até a expedicdo, incluindo o transporte, € proibido utilizar utensilios que pela
sua forma ou composi¢do possam comprometer 4 inocuidade da matéria-prima ou do produto,
devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas condigdes de higiene e que impegam
contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 39 - Os funcionarios que trabalham na indastria de produtos de origem
animal devem estar em boas condigdes de satde e dispor de atestado fomecido por médico do
trabalho ou autoridade sanitéria oficial do municipio.

§1° - Nos atestados de saide de funcionérios envolvidos na manipulagdo de
produtos deve constar a declaracio de que 0s mesmos estio “aptos a manipular alimentos™,

§2° - O funciondrio envolvido na manipulagio de produtos deve ser
imediatamente afastado do trabalho sempre que fique comprovada a existéncia de doengas
que possam contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

§3° - Nos casos de afastamento por questdes de satde, o funcionario s6
poderd retornar s atividades depois de apresentar documento de saade que ateste sua aptidao
a manipular alimentos.

Art. 40 - Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedigio, devera usar uniformes claros, em perfeito estado de higiene e
conservagdo, sendo: calga, jaleco, gorro, boné ou touca e botas.

§1° - Quando utilizados protetores impermedveis, estes deverdo ser de
plastico transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

§2° - O avental, bem como quaisquer outras pegas de uso pessoal, sera
guardado em local préprio, sendo proibida a entrada de operarios nos sanitanos, portando tais
aventais.

Art.41 - Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatoria a rigorosa
lavagem e sanitizagio de vasilhames e dos veiculos transpertadores de matérias-primas e
produtos.

Art. 42 - Nos estabelecimentos de produtos das abelhas gue recebem
matéria-prima em baldes ou tambores, ¢ obrigatéria a rigorosa lavagem e sanitizagio dos
vasilhames para sua devolugdo.

CAPITULOV

Das Obrigacdes dos Estabelecimentos

Art. 43 - Ficam os proprietirios de estabelecimentos sob Inspecdo
Municipal obrigados a:

,
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I - cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente

II- fornecer substincias apropriadas para desnaturacdio de produtos
condenados, quando ndo haja instalagdes para sua transformag@o imediata:

IV - manter em dia o registro do recebimento de matérias-primas e insumos,
especilicando procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que
deverd estar disponivel para consulta do Servigo de Inspegio, a qualquer momento;

V — manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdio das
atividades do estabelecimento;

VI - garantir 0 livre acesso de servidores a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizacio dos trabalhos de inspecdo, fiscalizagdo, supervisio,
auditoria, colheita de amostras, verificagdo de documentos ou outros procedimentos de
inspe¢do previstos no presente Regulamento:

VII - realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e
eventualmente expostos 4 venda quando for constatado desvio no controle de processo, que
possa incorrer em risco & saiide ou aos interesses do consumidor.

VIII- Fazer a anilise de monitoramento microbiologica e fisico-quimica dos
produtos.

Art. 44 - Cancelado o registro os materiais pertencentes & Prefeitura
Municipal, inclusive de natureza cientifica, os documentos, certificados, lacres e carimbos
oficiais serdio recolhidos pelo Servigo de Inspecio.

Art. 45 - No caso de cancelamento de estabelecimento, fica o mesmo
obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob supervisio do Servigo de
Inspegdo.

Art. 46 - Os estabelecimentos devem apresentar toda documentagio
solicitada pelo Servico de Inspeciio, seja cla de natureza contabil, analitica ou registros de
controle de recebimento, estoque, produgdo, comercializacdo ou quaisquer outros necessarios

Art. 47 - Todos os estabelecimentos de leite e derivados e de produtos das
abelhas e derivados devem registrar diariamente, as entradas, saidas ¢ estoques de matérias-
primas ¢ produtos, especificando origem, quantidade, resultados de analises de selecio,
controles do processo produtivo e destino.

CAPITULO V1

Da Rotulagem, Em balagem ¢ Carimbo
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_ Art. 48 - Os produtos e subprodutos de origem animal s6 poderdo ser
acondicionados em recipientes ou continentes aprovados pelo SIM conforme legislagao
especifica.

Art, 49 - Todos os produtos e subprodutos de origem animal encaminhados
para consumo devem estar identificados por meios de rotulos registrados no SIM conforme

legislagdo especifica.

Art. 50 - As iniciais SIM, e o nimero de registro do estabelecimento
corresponde representam os elementos basicos do carimbo oficial do Servigo de Inspecdo
Municipal. Seu modelo de formato encontrasse no anexo trés.

Art. 51 - A autorizacdo de uso da logomarca SIM no rotulo ou carimbo de
um produto ou subproduto de origem animal indica que os mesmos foram inspecionados pelo
Médico Veterindrio responsavel pela inspegfio higiénico sanitaria,

Art. 52 - Para a realizagdo das andlises de monitoramento referentes as
malerias primas, aos produtos e subprodutos de origem animal serdo utilizados laboratorios
credenciados pelo Departamento Municipal de Agricultura e Meio Ambiente do Municipio de
Cassia dos Coqueiros.

Art. 53 - O proprietirio do estabelecimento ou seu preposto legal sdo
responsaveis por loda matéria prima ¢ produto e subproduto de origem animal armazenado no
estabelecimento.

Art. 54 - O proprietério, o locatério, o arrendatario do estabelecimento ou o
responsavel técnico, conforme o caso, responderio pelas consequéncias & Satde Publica, easo
se comprove negligéncia, omissdo ou imprudéncia no que se refere a observincia dos padrdes
higiénico-sanitirios, fisico-quimicos e microbiologicos, 4 adiciio indevida de produtos
quimicos e bioldgicos, ao uso improprio de praticas de recebimento, obtengio e deposito de
matéria prima ¢ ingredientes, elaboragdo. acondicionamento, armazenagem, dos produtos ¢
subprodutos relacionados ao estabelecimento.

Art. 55 - Os estabelecimentos deverdo exigir os documentos que
comprovem a procedéncia da matéria prima na forma estabelecida em legislagéo.

Art. 56 - Os estabelecimentos deverfio manter escrituragio das ocorréncias
sanitarias.

Art. 57 - Além de outras exigéncias previstas nestas normas e em legislagio
ordindria, os rétulos devem obrigatoriamente conter as seguintes indicagdes:

a) Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em
corpo e cor, sem intercalagio de desenhos e outros dizeres, obedecendo as discriminagdes
estabelecidas nestas normas, ou nome aceito por ocasidio da aprovagdo das formulas;

b) Nome da firma que tenha completado operagdes de acondicionamentio,
quando for o caso;

¢) Logotipo da Inspegio Municipal (anexo 2).
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d) Localizagdo do estabelecimento. especificando o municipio, bairro, rua,
numero e telefone:

e) Inscrigdo de CNPJ.
f) Marca comercial do produto:
2) Data da fabricagfo e prazo de validade, em sentido horizontal ou vertical:

h) Peso (bruto e liquido) ou volume: ou os dizeres “deve ser pesado na
presenga do consumidor™;

i) Formula de composigio ou outros dizeres. quando previstos nestas
normas ¢ legislagdes pertinentes:

i) Informagdes Nutricionais:

I) Nimero correspondente ao produto de acordo com a tabela presente no
Anexo .

Art. 58 — Na rotulagem de derivados de came deve-se observar ainda o
seguinte:

I — Substincias que acentuam o sabor obrigam a declaracdo nos rétulos:
“contém substincias que estimulam o sabor”,

II — As conservas mistas devem mencionar a percentagem de came que for
usada como matéria prima.

Art. 59 — O rétulo de produtos elaborados com leite de cabra ou de bufala
deve conter a expressdo: “produzido com leite integral de cabra” ou “produzido com leite
integral de bufala™,

Art. 60 — Na rotulagem de cera e prépolis deverio constar além dos demais
dizeres legais, os seguintes: Cera de Abelha Bruta e Propolis Bruta, quando ndo sofrerem
nenhum processo de purificagio ou Cera de Abelha Beneficiada e Propolis Purificada, quando
forem submetidas aos processos de purificagdo,

Art. 61 — A embalagem da cera de abelhas  da prapolis poderd ser
constituida dos seguintes materiais: fibras texteis, plastico, caixas de papeldo, caixas de
madeira e outros materiais, desde que aprovados pelo servigo de inspeciio,

Art. 62 — Os rotulos poderdo ser impressos em papel colante ou adesivo,
desde que seja de boa qualidade e com bom acabamento.

Pardgrafo Unico. As embalagens que utilizam saches plasticos ndo devem
utilizar tintas que possam contaminar o produto.

Art. 63 — Na rotulagem do mel e demais produtos da colmeia, serdo ainda
observados:

L
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I — a data de embalagem ¢ de validade, para o mel em natureza, pré-
beneficiado, em favos, com Geléia Real, com Pélen, Geléia Real e Pélen em natureza e

desidratado. Cera de Abelhas ¢ Propolis;

II - a data de fabricacio e de validade, para compostos ou Xarope de
Acgucares, Hidromel e Vinagre de Mel,

Art. 64 — Na declaragdo da quantidade de produto acondicionado devera ser
observada a unidade de medida estabelecida pela legislagdo em vigor.

Art. 65 — Na rotulagem de produtos obtidos por fermentagio do mel
deverdio ser observadas, ainda, as prescrigdes do drgdo competente do Ministério da Saide,

Art. 66 — Os materiais a serem utilizados na fabricagio de embalagem para
mel ¢ produtos da colmeia, poderdo ser constituidos de material plastico, atdxico, vidro, ou
outros aprovados pelo servigo de inspegio.

Art. 67 — Na rotulagem do mel e produtos da colmeia deverd constar mais o
seguinte;

I - Nos rétulos de compostos apicolas que possuem mel em sua formulagio,
deve constar o alerta sobre a restricio de consumo do produto por criangas menores de
01(um) ano de idade;

IT - a denominagdo mel serd wtilizada para identificagdo deste produto,
quando da aprovagdo de sua rotulagem, e serd especifica para 0 me! de mesa,

I - *Mel de abelhas indigenas™, quando for dessa procedéncia.

IV - Permite-se a indicagio da florada predominante do mel, devendo,
entdo, 0 nome do produtor ser seguido da expressdo “Flores de Xx", em caracteres menores;

V - 0 mel em favos deve ser acondicionado em embalagem impermeavel
rotulado com a expressdo “mel em favos™

VI - Quando adicionado de geleia real, polen e propolis a indicagio na
rotulagem, para designagio do produto, serd “Mel enriquecido de Geléia Real”, “Mel
enriquecido de Pélen™, “Mel enriquecido de Prépolis™, em caracteres uniformes em cerpo e
cor, devendo ser indicada a quantidade juntada.

§ 1° - No caso da adigdo de polen. no rétulo deve ainda constar “misturar
antes de consumir”,

§ 2° - Quando se tratar de mel com geleia real, no rétulo deverd constar a
observagdo “Conservar em local fresco e ao abrigo da luz. Nio descristalizar”,

Art. 68 — A geleia real e 0 mel com geleia real deverio ser acondicionados
em embalagem que os mantenham ao abrigo da luz.

Art. 69- Na composi¢io de marcas ¢ permitido o emprego de desenhos a
I::i__.’-'

elas alusivas.
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§ 1° - No caso de marcas com nome de pessoas vivas ou mortas, de relevo
no Pais, sera exigida a autorizagio do homenageado ou do herdeiro que tenha autoridade legal
para conceder a permissdo, caso o inferessado nio faga prova de anterior registro no
Departamento Nacional de Propriedade Industrial,

§ 2° - E proibido o uso de marcas, dizeres ou desenhos alusivos & Bandeira
Nacional, simbolos ou quaisquer indicagdes referentes a atos, fatos, estabelecimentos, etc., da
Unido, dos Estados, dos Territérios. dos Municipios e do Distrito Federal, a menos que haja
autorizagdo expressa da autoridade competente.

Art. 70 - E proibida qualquer denominagdo, declaragdo, palavra, desenho ou
Inscrigdo que transmita falsa impressdo. fornega indicagio errdnea de origem ¢ de qualidade
dos produtos, podendo essa proibigdo estender-se a juizo da Inspecdo Municipal, as
denominagdes impraprias.

Art. 71 — Os materiais a serem utilizados na fabricagdo de embalagem para
mel e demais produtos da colmeia, poderdio ser constituidos de material pléastico atéxico, vidro
ou outros aprovados pelo servigo de inspecio.

Art. 72 — Deverfio ser observadas, no tocante a embalagem ¢ rotulagem as
normas proprias de defesa do consumidor.

CAPITULO VI
Da Inspegdo Industrial e Sanitaria dos Estabelecimentos
Secio

Inspecio industrial e sanitaria de carnes e derivados

Art. 73 - Nos estabelecimentos sob Inspeciio Municipal & permitido o abate
de bovideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas usados na alimentag@o humana, desde
que atendidas as demais disposigdes do presente Regulamento.

§1° - O abate de diferentes espéeies em um mesmo estabelecimento pode ser
realizado desde que haja instalagdes e equipamentos adequados para a finalidade.

§2° - O abate pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa
segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas do
processo, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a higienizacio das
instalagdes e equipamentos.

Secio 11

Inspecio industrial ¢ sanitiria de ovos e derivados

Art. 74 - Entende-se por oves, sem outra especificaglio, os ovos de galinha:

i
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§1° Os ovos de outras espécies devem denominar—se segundo a espécie de

que procedam.

§2° Para designacio de Ovo Caipira ¢ aquele procedente de galinhas criadas
em sistemas extensivos (sem gaiolas), que podem ciscar ¢ “pastar” pelo terreiro, com ninhos
em locais cobertos para a postura dos ovos.

Art. 75 - Ovos frescos ou submetidos a processos de conservagdo aprovados
pelo Servigo de Inspegdo Municipal, sé podem ser expostos ao consumo humano quando
previamente submetidos & inspecdo e classificacdo previstos no presente Regulamento,

Art. 76 - Entende-se por ovos frescos os que ndo forem conservados por
qualquer processo e se enquadrem na classificacio estabelecida no presente Regulamento,

Art. 77 - Apés a classificagdo dos ovos, o estabelecimento dever manter
registros auditaveis e disponiveis ao Servigo de Inspecio.

Parigrafo Unico. Os registros devem abranger dados de rastreabilidade,
quantidade de ovos classificados por categoria de qualidade e de peso e outros controles,
coenforme exigéncia do Servigo de Inspegio Municipal.

Art. 78 - Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os
seguintes procedimentos, que serdo verificados pela Inspecio:

I - garantir condigdes de higiene em todas as etapas do processo:

I - armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inocuidade do

produto;

II - realizar exame pela ovoscopia destinada exclusivamente a essa
finalidade:

IV - medir a altura da cimara de ar com instrumentos especificos:

V - executar os programas de autocontrole:

Art. 79 - Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a
membrana testdcea intacta devem ser destinados para & industrializagdo, tdo rapidamente
quanto possivel.

Art. 80 - E proibida a wtilizagdo de ovos sujos trincados para a fabricaciio de
produtos de ovos,

Art. 81 - Os ovos destinados para a produg@o de produtos de ovos devem
ser previamente lavados e secos antes de serem processados.

Art. 82 - Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigdes que
minimizem as grandes variagdes de temperatura.

Art. 83 - S3o considerados IMproprios para consumo s ovos que
apresentem: 5

e
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I - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente & casca, gema
rompida, presenga de manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de
embrido com mancha orbitdria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

II - mumificagdo ou que estejam secos por outra causa;

I1 - podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagao por fungos, externa ou internamente;

¥V - eor, odor ou sabor anormais:

VI - Sujidades externas por matenais estercorais ou que tenham estado em
contato com substincias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos:

VII - rompimento da casca e que estiverem sujos;
VIII - rompimento da casca ¢ das membranas testiceas;
IX - contaminagdo por substincias 10xicas; ou

X - apresente residuos de produtos de uso veterindrio ou contaminantes
acima dos limites méximos estabelecidos em legislacdo especifica;

Paragrafo Unico. Sdo também considerados improprios para CoOnsumio
humano os ovos que forem submetidos ao processo de incubagio ou por outras causas 4
critério da Inspecdo,

Art. 84 - Os ovos considerados improprios para o consumo humano devem
ser condenados, podendo ser aproveitados para uso ndo comestivel, desde que a
industrializacdo seja realizada em instalagbes apropriadas e sejam atendidas as especificagdes
do preduto ndo comestivel que sera fabricado.

Art. 85 - E proibido o acondicionamento de ovos em uma mesma
embalagem quando se tratar de:

1 - ovos frescos com ovos submetidos a processos de conservagio; e

11 - ovos de espécies diferentes.

Segdo 111

Inspecio industrial e sanitiria de leite e derivados

Art. 86 - A inspecao de leite e seus derivados, além das exigencias previstas
no presente Regulamento, abrangem a verificagdo:

o



PREFEITURA MUNICIPAL
DE CASSIA DOS COQUEIROS

CNPJ n", 44,229.805/0001-87
Rua Joaquim Lopes Ferreira, n®. 489 - Centro — Cassta dos Coqueiros — SP
Cep: 14260-000 - PABX: (16) 3664911-23
E-mzil: prefeituraficassisdoscoqueirog. spogov. br
1 - do estado sanitirio do rebanho, do processo de ordemha, do

acondicionamento, da conservagdo e do transporte do leite;

II - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da

expedicéo;

III - das instalaches laboratoriais, dos equipamentos, dos controles ¢ dos
processos analiticos;

IV - dos programas de autocontrole implantados.

Art. 87 - Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo
da ordenha completa, ininterrupta, em condigdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas
¢ descansadas.

§1° - O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que
proceda,

§2° - Permite-se a mistura de leite de espécies amimais diferentes, desde que
conste na denominagdo de venda do produto ¢ seja informada na rotulagem a porcentagem do
leite de cada espécie.

Art. 88- Entende-se por colostro o produto da ordenha obtido apds o parto ¢
enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 89 - Entende-se por leite de retenglo o produto da ordenha obtido no
periodo de 30 (tninta) dias que antecedem a pari¢do prevista.

Art. 90 - Entende-se por leite individual o produto resultante da ordenha de
uma s6 fémea e, por leite de conjunto, o resultante da mistura de leites individuais.

Art. 91 — Os estabelecimentos gue recebam leite “in natura™ ficam
obrigados a manter-a disposi¢fo e fornecer sempre que solicitado a relagfo individualizada
dos produtores e a quantidade de leite entregue no estabelecimento.

Art, 92 - E obrigatoria a obtengio de leite em condigbes higiénicas,
abrangendo o manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagdo e

transporte.

§1° - Logo apos a ordenha, manual ou mecdnica, o leite deve ser filtrado por
meio de utensilios especificos previamente higienizados.

§2° - O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob
temperatura e periodo definidos em normas complementares.

§3° - O vasilhame ou equipamento para conservacdo do leite na propriedade
rural até a sua captagio deve permanecer em local proprio e especifico. mantido em condigdes
adequadas de higiene,

i:'_'{_,.f'ﬂ-.
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Art. 93- Entende-se por tanque comunitario o equipamento de refrigeracio

por sistema de expansdo direta, utilizado de forma coletiva exclusivamente por produtores de
leite, para conservagio do leite cru refrigerado na propriedade rural,

Art. 94 - E proibida, nas propriedades rurais, a padronizagio ou o desnate
parcial ou total do leite.

Art. 95 - E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite
de fémeas que, independente da espécie:

I - pertengam a propriedade que esteja sob interdigdo:

Il - ndo se apresentem clinicamente $3s ¢ em bom estado de nutrigdo;

ITI - estejam no Gltimo més de gestagdo ou na fase colostral:

IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de provas diagnosticas que
indiquem a presen¢a de doengas infecto-contagiosas que possam ser transmitidas ao ser

humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario
durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

VI - receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que possam
prejudicar a qualidade do leite.

Art. 96 - A captagdo e transporte de leite cru diretamente nas propriedades
rurais deve atender ao disposto em normas complementares.

§1° - E permitido o transporte do leite em latdes da propriedade até a
instalagdo industrial, onde 0 mesmo serd processado, desde que adequadamente conservado
em temperatura de até 10 °C,

§2° - Podera ser recebido a temperatura ambiente desde que o érmino da
ordenha ndo tenha ultrapassado de 3 horas.

Art. 97 - Na conservago do lcite devem ser atendidos os seguintes limites
méximos de conservagdo e temperatura;

L - conservagio no estabelecimento a 4° C (quatro graus Celsius):
IT - refrigeragdo apos a pasteurizacio: 4° C (quatro graus Celsius):

IIT - estocagem em cdmara frigorifica do leite pasteunizado: 4° C (quatro
graus Celsius);

IV - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

V - estocagem ¢ entrega ao consumo do leite submetido ao processo de
ultra-alta temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente ..
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Art. 98 - Apés a captagdo do leite cru na propriedade rural, é proibida
qualquer operagfio envolvendo essa matéria-prima em locais niio registrados ou relacionados
no Servigo de Inspegiio Municipal.

Art.99 - Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo
responsaveis pela implantagio de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de
educagio continuada dos produtores.

Art. 100 - A analise das amostras de leite colhidas nas propriedades rurais
para atendimento ao programa nacional da qualidade do leite é de responsabilidade do
estabelecimento que primeiramente receber o leite dos produtores, ¢ abrange:

[ - contagem de células somaticas (CCS):

II - contagem bacteriana total (CBT);

Il - composigdo centesimal:

IV - detecgiio de residuos de produtos de use veterindrio: ¢

V - outras que venham a ser determinadas em normas complementares.

Pardgrafo Unico. Devem ser seguidos os procedimentos estabelecidos pelo
Servigo de Inspegdo Municipal, para a colheita de amostras.

Art. 101 - Considera-se leite normal o produto gue apresente:
I - caracteristicas sensoriais (cor. odor e aspecto) normais;
I1 - teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés 2ramas por cem gramas);

II - teor minimo de proteina de 2,9¢/100g (dois inteiros e nove décimos de
gramas por cem gramas);

IV - teor minimo de lactose de 4.3g/100¢ (quatro inteiros e trés décimos de
£ramas por cem gramas);

V - teor minimo de sélidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e
quatro décimos de gramas por cem gramas):;

VI - teor minimo de sdlidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro
décimos de gramas por cem gramas);

VII - acidez titulavel entre 0.14 (quatorze centésimos) ¢ 0,18 (dezoito
ceniésimos) expressa em gramas de dcido latico/100 ml;

VII - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um
inteiro e vinte e oito milésimos) e 1,034 (um inteiro ¢ trinta e quatro milésimos) expressa em

gml;e 5 -
-~
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IX- Indice criosedpico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de
grau Hortvet negativos) e -0.555°H (quinhentos ¢ cinquenta e cinco milésimos de grau
Hortvet negativos). equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius
negativos) € a - 0,536°C (quinhentos ¢ trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos),
respectivamente;

§1° - Para ser considerado normal. o leite cru oriundo da propriedade rural
deve se apresentar dentro dos padrdes para contagem bacteriana total e contagem de células
somdticas dispostos em normas complementares.

§2° - O leite ndo deve apresentar substincias estranhas 4 sua composigio,
tais como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez.
reconstituintes da densidade ou do indice crioscopico.

§3” - O leite ndo deve apresentar residuos de produtos de uso veterindrio e
contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos em legislagdo especifica.

Art. 102 - A anélise do leite para sua selegio e recepgdo no estabelecimento
industrial deve abranger as seguintes especificagbes e outras determinadas em normas
complementares:

I - caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto);

Il - temperatura;

I - teste do alecool/alizarol:

IV - acidez titulavel;

V - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius);

Art. 103 - O eswmbelecimento industrial & responsdvel pelo controle das
condigdes de recepeio do leite. bem como pela selecio da matéria-prima destinada &
produgio de leite para consumo humano direto e industrializagdo, conforme padries
analiticos especificados no presente Regulamento e em normas complementares.

Paragrafo mico - Apés as analises de selecdo da matéria-prima e detectada
qualquer ndo conformidade na mesma, a empresa receplora sera responsavel pela destinagio,
de acordo com o disposto no presente Regulamento e nas normas de destinaciio estabelecidas
pelo Servigo de Inspegiio Municipal.

Art. 104 - A Inspecio Municipal. quando julgar necessdrio, realizard as
analises previstas nas normas complementares ou nos programas de autocontrole,

Art. 105 - Considera-se improprio para qualquer tipo de aproveitamento o
leite cru quando:

I - provenha de propriedade interditada por setor competente do
Departamento Municipal de Agricultura ¢ Meio Ambiente do Municipio de Cassia dos
Coqueiros.

II - apresente residuos de produtos de uso veterinario ou contaminantes
acima dos limites maximos estabelecidos em legislagdo especifica, inibidores, neutralizantes
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de acidez, reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, conservadores ou outras
substéncias estranhas & sua composigéo;

HI - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia;
IV - revele presenga de colostro; ou

V - apresente outras alteragdes que o torne improprio, a juizo do Servigo de
Inspe¢iio Municipal.

Pardgrafo Unico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento, bem como toda a quantidade a que tenha sido misturado, deve ser descartado
e inutilizado pela empresa, sem prejuizo da legislacio ambiental.

Art. 106 - O processamento do leite apds a sele¢lio e a recepcdo em
qualquer estabelecimento compreende as seguintes operagdes, entre outros processos

aprovados pelo Servigo de Inspegio Municipal:
I - pré-beneficiamento do leite compreendendo a filtragdo e refrigeragio; e
I1 - beneficiamento do leite compreendendo os processos de pasteurizacio.

Art. 107 - Entende-se por filtragdo a retirada das impurezas do leite por
processo mecéanico, mediante passagem sob pressio por material filtrante apropriado.

Pardgrafo Unico, Todo leite destinado ao processamento industrial deve
ser submetido a filtragdo antes de qualquer outra operagdo de pré-beneficiamento ou
beneficiamento.

Art. 108 - Entende-se por pasteurizagio o tratamento térmico aplicado ao
leite com o objetivo de evitar perigos & satde piblica decorrentes de MICTOTEANISmos
patogeénicos eventualmente presentes, promovendo minimas modificagdes quimicas, fisicas,
sensoriais € nutricionais.

§1" - Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacdo do leite para
produg@io de Produtos Lacteos:

I - Pasteurizagdio lenta, que consiste no aguecimento indireto do leite de 63 a
65°C (sessenta e trés a sessenta e cinco graus Celsius) por 30 (trinta) minutos; ¢

I1 - Pasteurizagio rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada
laminar de 72 a 75°C (setenta e dois a selenta ¢ cinco graus Celsius) por 13 a 20 (quinze a
vinte) segundos, em aparelhagem propria.

Art. 109 - O leite termicamente processado para consumo humano direto
pode ser exposto a venda quando envasado automaticamente, semi-automdtico ou outro
sistema similar, por meio de circuito fechado ou ndo, processado pela pasteurizacdo lenta, pré
ou pés envase, em embalagem invioldvel ¢ especifica para as condigbes previstas de
armazenamento. I

==
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§1" - Os equipamentos de envase devem conter dispositivos que garantam a
manuten¢do dos padries de qualidade e identidade para o leite, embalagens conforme

estabelece este regulamento.

§2° - O envase do leite para consumo humano direto pode ser realizado em
qualquer estabelecimento de leite ¢ derivados, desde que tenha estrutura adequada para essa
Operagdo € ndo interfira nas demais operagdes do estabelecimento, conforme previsto no
presente Regulamento.

Art. 110 - O leite pasteurizado deve ser transportado preferencialmente em
veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Parigrafo Unico - Para um raio de até 100 km em torno do local de
processamento permite-se o transporte em veiculos nio-isotérmicos e sem unidade frigorifica
instalada, desde que garantam a manutengdo de temperatura no local de entrega ndo superior
ha 7°C (sete graus Celsius),

Art. 111 - E proibida a comercializagio e distribuigiio de Jeite cru para
consumo humano direto no municipio, nos termos da legislagio,

Art. 112 - O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral,
deve apresentar os mesmos requisitos do leite normal, com excecdo do teor de sélidos ndo
gordurosos e de s6lidos totais, que devem atender is normas complementares.

Art. 113 - O leite beneficiado, para ser expustd @o consumo como
padronizado, semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite integral, com
excegdo dos teores de pordura, de sélidos ndo gordurosos e de solidos totais. que devem
atender s normas complementares.

Art. 114 - Os padrdes microbiolégicos dos diversos tipos de leite devem
atender s normas complementares.

Art. 115 - Quando as condigdes de producdo, conservagio e transporte,
composigdo, contagem de células somaticas ou contagem bacteriana total ndo satisfagam ao
padrdo a que se destina. o leite pode ser utilizado na obtengdo de outro produto, desde que se
enquadre no respectivo padrio.

Art. 116 - Permite-se a mistura de leites de qualidades diferentes, desde que
prevalega o de padrdo inferior para fins de classificagdo e rotulagem.

Segio IV

Inspecio industrial e sanitiria de Produtos Apicolas

Art. 117 - A inspecdio de produtos apicolas além das exigéncias j4 previstas
no presente Regulamento, abrange a verificacio:

1 - da extragdo, do acondicionamento, da conservagdo, da origem e do
transporte dos produtos apicolas;

IT - do processamento, da armazenagem e da expedigdo; e
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HI - dos programas de autocontrole implantados.

Art. 118 - As andlises de produtos apicolas para sua recepgdo e selegdo no
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensorigis e as anadlises
determinadas em normas complementares e legislagio especifica, além da pesquisa de
indicadores de fraudes que se faga necessaria.

Art. 119 - O mel ¢ o mel de abelhas sem ferrio, quando submetidos ao
processo de descritalizagfio, pasteurizagdo ou desumidificacio, devem respeitar o bindémio
lempo ¢ temperatura e demais dispositivos constanies em normas complementares.

Art, 120 - S3o considerados alterados e improprios para consumo humano,
na forma como se apresentam os produtos das abelhas que evidenciem:

I - caracteristicas sensoriais anormais;

Il - a presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos
procedimentos higiénico-sanitarios e tecnolégicos; ou

I - a presenca de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes
acima dos limites méximos estabelecidos em legislacio especifica,

§1° - Em se tratando de mel e mel das abelhas sem ferrllo. sdo também
considerados alterados os que evidenciem fermentagio avancada, hidroximetilfurfural acima
do estabelecido em legislacio especifica e flora microbiana capaz de altera-los,

§2° - Em se tratando de pélen apicola, polen das abelhas sem ferrio,
propolis e propolis das abelhas sem ferrdo sfo também considerados alterados os que
evidenciem flora microbiana capaz de altera-los.

§3° - Em se tratando de geléia real. é também considerada alterada a que
evidencie conservagio inadequada. indicios de colheita realizada apos 72 (setenta e duns)
horas, flora microbiana capaz de alterd-lae a presenga de microrganismos patogénicos,

Art. 121 - S3o considerados alterados e improprios para consumo humano,
na forma como se apresentam os produtos apicolas, que evidenciem:

I - caracteristicas sensoriais anormais;

Il - matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada
produto das abelhas usado na sua composicio;

I - a presenga de residuos estranhos decorrentes de falhas nos
procedimentos higiénico-sanitarios e tecnolbgicos: ou

IV - microrganismos patogénicos.

Parigrafo Unico. Em se tratando de composto de produtos apicolas com
adi¢do de ingredientes; sdo também considerados alterados os que evidenciem o uso de
ingredientes permitidos que nio atendam &s exigéncias do Grgdo competente. _

" S
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Art. 122 - Sio considerados fraudados (adulterados ou falsificados) os
produtos apicolas que:

I - apresentem substincias que alterem a sua composi¢do original;
I - apresentem aditivos:

III - apresentem caracteristicas de obtenggio a partir de alimenta¢io artificial
das abelhas;

IV - houver a subtragdio de qualquer dos seus componentes, ¢em desacordo
com o presente Regulamento ou normas complementares:

V - forem de um ftipo e se apresentem rotulados como de outro;

VI - apresentem adulteragio na data de fabricagdo, data ou prazo de
validade do produto; ou

VII - tenham sido elaborados a partir de matéria-prima impropria para
processamento.

Paragrafo Unico. Fm se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo sdo
também considerados fraudados os que evidenciem a adi¢ao de agiicares.

Art. 123 - S3o considerados fraudados {adulterados ou falsificados) os
produtos apicolas que:
I - forem de um tipo e se apresentem rotulados como de outro:

II - apresentem adulteragdo na data de fabricacio, data ou prazo de validade
do produto; ou

III - tenham sido elaborados a partir de materia-prima impropria para
processamento,

Art. 124 - Os produtos apicolas alterados, fraudados ou improprios para o
consumo humano, na forma como se apresentam, podem ter aproveitamento condicional
quando previstos em normas complementares.

Art. 125 - Os estabelecimentos de produtos apicolas que recebem matérias-
primas de produtores rurais devem manter atualizado o cadastro desses produtores em sistema

de informacio adotado pelo Servigo de Inspecdo Municipal e conforme normas
complementares,

Segio V

Estabelecimento Para Produtos Cérneos

Art. 126 - Estabelecimento de produtos cérneos ¢ o estabelecimento que
industrializa carne de variadas espécies de animais. -
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Art. 127 - O estabelecimento de produtos cameos deve dispor de se¢des
composta de recepgdo de matéria-prima; secfio de processamento da came, segio de

cozimento, secdo de resfriamento; segdo de rotulagem e embalagem; se¢do de expedicdo: ¢
secdo de sub-produtos.

Pardgrafo Unico. O estabelecimento podera a juizo da inspegio municipal:

§ 1° - A seqdio de recepgdio de matéria prima poderd ser junta com o
processamento da carne;

§ 2° - Os condimentos ¢ ingredientes poderdo ser preparados ¢ armazenados
na se¢do de processamento, a rotulagem e embalagem secundaria podera ser feita na segdo de
expedigio ¢ a seclo de sub-produtos podera ser dispensada desde que 0s mesmos sejam
retirados do local imediatamenie.

Art. 128 - Os trilhos, quando necessarios, serdo metélicos:

Art. 129 - A secdo de recepgdo de matérias-primas deve ser localizada
contigua ao sistema de resfriamento, de maneira que a matéria-prima néio transite pelo interior
de nenhuma outra segdo até chegar a essas dependéncias.

Art. 130 - Toda matéria prima recebida devera ter sua procedéncia
comprovada por documento do 6rgdo competente aceito pelo Servigo de Inspe¢do Municipal.

Art, 131 - A inddstria que recebe e usa matéria-prima resfriada deve pOSSuir
cdmara de resfriamento ou outro mecanismo de frio para o seu armazenamento, quando for
necessario.

Art. 132 - Deve existir no interior da camara de resfriamento, quando for o
caso, prateleiras metalicas e estrados metilicos ou de plastico, ndo sendo permitido, sob
hipotese alguma, o uso de madeira de qualquer tipo ou de equipamentos oxidados ou com
descamacdo de pintura.

Art. 133 - As inddstrias que recebem matéria-prima congelada, quando
necessario, possuirio cdmara de estocagem de congelados ou ouro mecanismo de
congelamento, com temperatura no superior a -12° (doze graus centigrados negativos).

§1° - As camaras de congelados, quando necessarias, seriio consiruidas
inteiramente em alvenaria ou isopainéis metalicos.

§2° - Nas cimaras de congelados ndo é permitido o uso de estrados de
madeira,

§3" - Em certos casos, a matéria-prima congelada poderd ser armazenada no
sistema de resfriamento para o processo de descongelamento e posterior industrializacio,

Art. 134 - Em estabelecimentos que trabalham com cames congeladas em
blocos (CMS). os mesmos deverdo possuir um quebrador de bloco de camnes.

7
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Art. 135 - A secdo de preparagdo de envoltdrios naturais servird como local
para a sua lavagem com dgua potavel, selegio e desinfec¢do com produtos aprovados pelo
Grgdo competente para tal finalidade, podendo servir também, quando possuir darea suficiente,
para depdsito de envoltdrios, em bambonas ou bordalezas, desde que rigorosamente limpos
mnferna e externamente € que possua acesso independente para este tipo de embalagem, sem
trédnsito pelo interior das demais seges.

Parigrafo Unico. A preparagdo dos envoltérios, lavagem. retirada do sal e
desinfecgdo poderd ser feito na propria sala de processamento, sendo necessdria para tal uma
mesa e pia independentes desde que ndo sejam executados simultaneamente i desossa e a0
processamento,

Art. 136 - A se¢io de preparagio de condimentos localizar-se-4 contigua a
sala de processamento ¢ manipulagdo de produtos, comunicando-se diretamente com esta
através de porta.

§ 1° - A secio de preparaciio de condimentos poderd ser substituida por
espago especifico dentro da sala de processamento,

§ 2° - Caso possuir drea suficiente a se¢do de preparagdo de condimentos
servird também como depdsito de condimentos e ingredientes.

§ 3" - Para preparagio de condimentos deverd ter equipamentos como
balangas. mesas, prateleiras, estrados plésticos, baldes plasticos com tampa. bandejas ou
caixas plasticas etc.

Art. 137 - Todos o0s recipientes com condimentos deverdio estar claramente
identificados.

Art. 138 - Cuidados especiais deverdo ser dispensados a0s nitritos e nitratos
pelo perigo & saide que os mesmos representam.

Art. 139- A secio de cozimento deverd ser independente da secio de
processamento e das demais segdes:

Art. 140 - A seqdo de cozimento pode ter como equipamentos tangues de
ago inoxidavel, estufas a vapor. mesas indx. exaustores.

Art. 141 - Para o cozimento de produtos cameos esse procedimento poderd
ser feito em estufas e/ou em tanques de cozimento,

Art. 142- Os fumeiros serdo construidos inteiramente de alvenaria, nio se
permitindo pisos e portas de madeira, sendo que as aberturas para acesso da Jenha e para a
limpeza deverdo estar localizadas na parte inferior e externa.

Art. 143- A se¢iio de resfriamento dos produtos: prontos deverd estar
equipada com sistema de resfriamento, para armazenar os produtos prontos que necessitarem
de refrigera¢io aguardando 0 momento de sua expedi¢io,

Art. 144 - Os produtos prontos que nfiv necessitam de refrigeraciio serfio

encaminhados para o local de rotulagem e expedicio. (.__
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Art. 145- O estabelecimento que desejar fabricar produtos curados como
salames, copas, presunto cru defumado ete, necessitard de cimara de cura, onde os mesmos
permanecerdo dependurados em estaleiros a uma lemperatura e umidade relativa do ar
adequadas, pelo tempo necessirio para sua completa cura, conforme a sua tecnologia de
fabricagdo descrito no registro dos produtos e rotulos aprovado e registrado no servigo de
mspecio.

Art. 146 - A secdio de cura podera possuir ou ndo equipamentos para
climatizacdo, sendo que quando ndio houver tais equipamentos, a temperatura ambiente ¢ a

umidade relativa do ar serfio controladas pela abertura ¢ fechamento das portas ¢ janelas, as
quais terdio, obrigatoriamente, telas de protecdo contra insetos.

Art. 147 - Serd tolerado estaleiro de madeira. desde que mantido em
perfeitas condigdes de conservagio, limpo, seco e sem pintura.

Art. 148 - Os estabelecimentos que produzirem presuntos, apresuntados ou
outros produtos curados que necessitam de frio no seu processo de cura deverfio possuir
sistema de resfriamento especifico ou utilizar a cdmara de resfriamento de massas, guando
esta dispor de espaco suficiente. desde que separada dos recipientes com massas,

Art, 149 - O estabelecimento que executar fatiamento de produtos possuira
CSpago para esta finalidade onde os produtos receberdio a sua embalagem primdria, com
temperatura ambiente maxima de 15°C (guinze graus centigrados),

Pardgrafo Unico. O fatiamento podera se feito na segdo de processamento e
manipulagdo quando apresentar co igdes de temperatura e de higiene exigidas para a
operagdo e quando houver drea suficiente para 0s equipamentos e, neste caso, serd
imprescindivel que ndo ocorra mais nenhuma Operagdo neste momento e nesta secdo além do

fatiamento.

Art. 150 - O equipamento usado no fatiamento serd de ago inoxidavel e
rigorosamente limpo, devendo as maquinas, a cada turno de trabalho, ser desmontadas e
totalmente higienizadas e desinfectadas com produtos aprovados.

Art. 151 - A segio de embalagem secundaria sers anexa 4 secdo de
processamento, separada desta através de parede e servira para o acondicionamento
secundario dos produtos que ji receberam a sus embalagem primdria na se¢io de
processamento, fatiamento etc,

Parigrafo Unico. A operacdo de rotulagem e embalagem secundaria
poderdo também ser realizadas na se¢do de expedi¢do quando esta possuir eSpagos que
permita tal operagio sem prejuizo das demais.

Art. 152 - A lavagem dos equipamentos e outros podera ser feita na sala de
processamento desde que os produtos utilizados para tal ndo fiquem ali depositados e esta
operago ndo interfira nos trabalhos de processamento.

Art. 153 - Devers ter espago para depésitos de uniformes e materiais de
trabalho, materiais de embalagem adequadamente protegidas de poeiras, insetos, roedores ete.
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Seciio VI

Estabelecimento Para Ovos

Art. 154 - Estabelecimento para ovos € aquele destinado ao recebimento.
ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificacio, armazenagem e expedigio de ovos
em natureza, oriundos de varios fornecedores, acondicionados e identificados, podendo ou
ndo fazer a industrializagdo, desde que disponha de equipamentos adequados para essa
operagio.

Art. 155 - Os equipamentos basicamente compdem-se de: ovoscopio e
mesas de ago inoxidavel ou outro material aprovado pela Inspecio.

Segiio VII

Estabelecimento Para Produtos Apicolas

Art. 156 - Estabelecimento para produtos apicolas é o estabelecimento
destinado & extragdo, classificagdo, beneficiamento, industrializa¢do, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigio de mel, cera e outros produtos das abelhas, que devera
ser compalivel com a sua capacidade instalada.

Art. 157 — O estabelecimento deverad ser localizado afastado da area de
terreno onde se situam as colméias de producio.

Art. 158 - Ter dependéncias, podendo ser concomitantes, para extragdo,
filtragdo, classificagdo, beneficiamento. decantagdo, descristalizacio, classificacio e envase
do produto.

Art. 159 - Ter local para deposito de material de envase e rotulagem,
podendo este ser na se¢do de expedigdio, desde que tenha espago adequado para tal.

Art. 160 - Ter dependéncia para as operagdes de rotulagem, embalagem
secundaria, armazenagem e expedicdo, recomendando-se a previsdo de um local coberto e
dotado de tanque para o procedimento de higienizagio dos vasilhames e utensilios.

Art. 161 - Os equipamentos e utensilios basicamente compdem-se de garfos
ou facas desoperculadoras. tanques ou mesas para desoperculagio, centrifugas, filtros, tanques
de decantagdo, tubulagdes, tanques de depésitos, mesas, baldes, tanque de descristalizacdo,
guando for o caso.

§ 1" - Os filtros de tela devem ser de ago inoxidavel ou fio de nailon com
malhas nos limites de 40 a 80 mesh. nio se permitindo o uso de material filtrante de pano,

§ 2° - As wbulagbes devem ser em ago inoxidavel ou material plastico
atoxico, recomendando-se que sejam curtas e facilmente desmontiveis, com poucas
curvaturas € de didmetro interno néo inferior a 40 mm, 0
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§ 3% - Nio sero admitidos equipamentos constituidos ou revestidos com
epoxi, tinta de aluminio ou outros materiais téxicos, de baixa resisténcia a chogues ¢ 4 agdo de

dcidos e dlcalis, que apresentem dificuldades a higienizacdo ou que descamem ou soltem
particulas.

Art. 162 - A passagem das caixas com favos da sala de recepgdo para a sala
de extracio deverd ser preferencialmente por passagem de deulo e ndo por porta comum.

Art. 163- A porta de entrada para a sala de extragdo ¢ beneficiamento. que
ndo poderd ser a mesma porta de entrada da sala de recepgdo, deverd possuir barreira
sanitaria.

Art. 164 — O almoxarifado, quando necessdrio, deverd ser em local
apropriado e fora das instalagdes do estabelecimento, guardando dimensdes que atendam
adequadamente & guarda de materiais de uso nas atividades do estabelecimento, assim como
de ingrediente e embalagens, desde que separados dos outros materiais,

Art. 165 - As anilises de rotina deverdo estar em acordo com a legislagio
vigente sobre identidade e qualidade do produto,

Segiio VIII

Estabelecimento Para Produtos Licteos

Art. 166 — Estabelecimento para produtos licteos sio aquelas destinadas a
produgdo de leite para posterior processamento, como também aquele destinado & recepcio,
refrigeragido, beneficiamento. industrializagio, manipulagio, fabricacio, maturacao,
fracionamento, embalagem, rotulagem, acondicionamento, conservagdo, armazenagem e
expedicdo de leite e seus derivados.

Art. 167 - Os estabelecimentos para produtos licteos devem atender as
seguintes condigbes:

a) Instalagdes isoladas fisicamente do local de ordenha;

b) Dependéncia para manipulagio e fabricagdo, que pode ser comum para
virios produtos quando os processos forem compativeis, podendo ser usada a mesma
dependéncia de pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite.

¢) Equipamento para pasteurizagdo do Ieite, rapida ou lenta:

d) Camaras frigorificas, quando necessdrias, para salga ou secagem,
maturagdo, estocagem e congelamento, com equipamentos para controle da temperatura e da
umidade relativa do ar, de acordo com o processo de fabricagdo e as especificagdes técnicas
dos derivados lacteos fabricados: As cimaras frigorificas poderdo ser substituidas por outros
dispositivos que garantam a temperatura de refrigeragdo a juizo da inspegdo municipal.

¢) As andlises microbioldgicas ¢ fisico-guimicas dos derivados do leite
serdo executadas em laboratérios credenciados pelo servigo de inspegio.
-
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Art. 168 - Todos os Estabelecimentos de Produtos Lacteos devem registrar
diariamente a producdo, entradas, saidas e estoques de matérias-primas e
produtos,especificando origem, quantidade. resultados de andlises de sele¢iio. controles da
processo produtivo e destino,

Art. 169- Os estabelecimentos de Produtos Licteos que recebem matérias-
primas de produtores rurais devem possuir uma drea de recepgio da matéria prima € manter
atualizado o cadastro desses produtores.

Art. 170 - Leite pasteurizado ¢ o leite fluido elaborado a partir de leite cru,
pasteurizado pelos processos previstos no presente Regulamento.

Art. 171 - Na elaboragdo de leite e derivados das especies caprina, bubalina
¢ outras devem ser seguidas, naquilo que lhes for aplicdvel, as exigéncias previstas no
presente Regulamento e demais legislacées especificas,

Parigrafo Unico. As particularidades de produgdo. identidade ¢ qualidade
dos leites e derivados das diferentes especies devem atender normas especificas.

Art. 172 - Considera-se Improprio para consumo humano o leite
beneficiado que:

I - apresente residuos de produtos de uso veterinirio ou contaminantes
acima dos limites méximos estabelecidos em legislagdo especifica, inibidores, neutralizantes
de acidez, reconstituintes de densidade ou do indice crioscdpico, conservadores e
contaminantes;

II - contenha impurezas ou corpos estranhos de gualquer natureza;

Il - apresente substincias estranhas & sua composigdo ou em desacordo
com normas complementares:

IV - ndo atenda aos padroes microbiologicos definidos em normas
complementares;

V - for proveniente de centros de consumo (leite de retorno); ou
V1 - apresente outras alteragdes que o torne improprio, a juizo do SIM.

Parigrafo Unico. O leite considerado improprio para consumo humano
deve ser descartado e inutilizado pelo estabelecimento, sem prejuizo da legislagdo ambiental,

Art. 173 - Considera-se fraudado (adulterado ou falsificado) o leite que:
I - for adicionado de dgua;

II - tenha sofrido subtragio de qualquer dos seus componentes, em
desacordo com o presente Regulamento ou normas complementares;

III - for adicionado de substincias. ingredientes ou aditivos em desacordo
¢om normas complementares ou registro do produte; - 7
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IV - tenha sido elaborado a partir de matena-pnma imprapria para
processamento;

V - for de um tipo e se apresentar rotulado como outro;

VI - apresentar adulteracdo na data de fabricacdo, data ou prazo de validade
do produto; ou

VII - estiver cru e for envasado como beneficiado.

Paragrafo Unico. Em qualquer destes casos, o leite beneficiado deve ser
inutilizado ou destinado ao aproveitamento condicional, de acordo com as normas de
destinagdo estabelecidas pelo SIM.

Art. 174 - Os produtos que ndo sejam leite, produto licteo ou produto lacieo
composto ndo podem utilizar rotulos, documentos comerciais, material publicitirio nem
qualquer outra forma de propaganda ou de apresentagdo no estabelecimento de venda que
declare, implique ou sugira que estes produtos sejam leite, produto lécteo ou produto lacteo
composto, ou que faga alusio a um ou mais produtos do mesmo tipo.

Parigrafo Unico. Excetua-se a denominagio de produtos com nome
comum ou usual, consagrado pelo seu uso corrente, como termo descritivo apropriado, desde
que ndo induza o consumidor & &rro ou engano, em relagio & sua origem e classificagdo.

Art. 175- Se um produto final estiver destinado a substituir o leite ou um
produto ldcteo ou um produto licteo composto, ndo pode utilizar termos licteos em rétulos,
documentos comerciais, material publicitirio nem qualquer outra forma de propaganda ou de
apresentagao no estabelecimento de venda.

§1° - Entende-se por termos licteos, o5 nomes. denominagdes, simbolos,
representagdes graficas ou outras formas que sugiram ou fagam referéncia, direta ou
indiretamente, ao leite ou produtos lacteos.

§2° - Excetua-se desta proibigdo a informagao da presenca de leite, produto
lacteo ou produto licteo composto na lista de ingredientes.

Art. 176 - Permite-se a mistura de mesmos derivados licteos de qualidades
diferentes, desde que prevalega o de padrio inferior para fins de classificacdo e rotulagem.

Art. 177 - Na rotulagem dos derivados fabricados com lejte que ndo seja o
de vaca deve constar a designaciio da espécie que lhe deu origem, desde que nfio contrarie a
identidade do produto.

Parigrafo Unico. Ficam excluidos dessa obrigatoriedade os produtos que,
em funcio da sua identidade, sejam fabricados com leite de oulras espécies que ndo a bovina,

Art. 178 - Os derivados lacteos devem ser considerados improprios para
consumo humano quando:

I - apresentem caracteristicas sensoriais anormais que causem repugnincia:
7
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II - apresentem a adi¢@io de substincias estranhas 4 sua composi¢do e que
néo seja possivel o seu aproveitamento na elaboragdo de outro produto de origem animal:

III - contenham impurezas ou corpos estranhos de qualquer natureza;

IV - ndo atendam aos padrdes microbioldgicos definidos em normas
complementares;

V - apresentem estufamento;

V1 - apresentem embalagem defeituosa, expondo o produto a contaminagdo
e 4 deterioragio;

V1l - sejam produtos de retormo, provenientes de centros de consumo; e

VIII - ndo apresentem identificagio de origem.

Art. 179 - O processo de maturagiio de quetjos pode ser realizado em
estabelecimento sob Servigo de Inspecio Municipal, diferente daquele que iniciou a produgio,
respeitando-se os requisitos tecnologicos exigides para o tipe de queijo e os critérios
estabelecidos pelo presente Regulamento. para garantia da rastreabilidade do produto e do
controle do periodo de maturagdio.

CAPITULO VI
Pas Andlises Laboratoriais

Art. 180 — Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte
dos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo Municipal — SIM do cronograma de
andlises fisicoquimicas e microbiolégicas da agua de abastecimento interno e produtos de
origem animal, que serfo realizadas em Laboratorio aprovado pelo SIM.

§1.° O cronograma de analises da agua de abastecimento interno fica
estabelecido, anualmente em. 01 (uma) fisico-quimico & microbiologicas;

§2.° Considerando os padrbes legais para andlise de agua, com o resultado
da anélise microbielégica ou fisico-quimica fora dos padrdes. o “SIM" intimara ao
estabelecimento, que corrija a irregularidade e coletara nova amostra para a repeticdo dos
tesies;

§3." Se na repetigdo da analise, continuar apresentando resultado fora dos
padrdes, o “SIM™ intimard novamente o estabelecimento a corrigir a irregularidade e fara uma
terceira andlise que, se o resultado continuar fora dos padrdes exigidos, suspendera as
atividades do estabelecimento, at¢ que se reestabelega o padrio, sem prejuizo da aplicagio de
multa.

84.° O cronograma de analises dos produtos de origem animal fica
estabelecido, anualmente em 01 (uma) andlise microbioldgica por produto; j4 as analises
fisico-quimicas serdo realizadas sempre que o “SIM” julgar necessario: s
L~
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§5." A periodicidade da realizagdo das andlises laboratoriais podera ser
alterada, a critério do “SIM™.

Art. 181 - Com o aparecimento de uma anélise fora dos padrdes legais, o
“SIM” intimard o estabelecimento para que corrija a irregularidade ¢ coletard nova amostra

para repeti¢do;

Art. 182 - Se na repeti¢do da andlise continuar apresentando resultado fora
dos padrées. o SIM suspenderd temporariamente a produgio daquele determinado produto,
pedendo ocorrer a interdigdio total ou parcial do estabelecimento ¢ /ou RECALL.

Art. 183 - Se os resultados das analises forem dentro dos padrdes, o
estabelecimento retomara a producio normalmente. caso contrario:

Art, 184 - Considera-se, como dentro dos padrdes, os produtos que estio de
acordo com a Resolugdo n.® 12, de 02 de Janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, ou outra referéncia adotada pelo laboratorio.

CAPITULO IX

Das Disposicoes Gerais

Art. 185 - As taxas de andlise e registro, relativas 4 fiscalizacfio sanitaria
sobre o estabelecimento ¢ produtos abrangidos pelas disposigdes deste Decreto terdo como
fato gerador o custeio dos servigos e o exercicio do poder de policia sobre produtos de
origem animal e estabelecimentos mencionados neste Decreto.

Art. 186 - As taxas de que trata o artigo anterior deverfio ser pagas
anualmente, segundo os seguintes critérios:

1 - pelo registro de estabelecimentos:

a) 10 (dez) UFESP para estabelecimento de abate e industrializagdo de
pequenos animais e estabelecimento de abate ¢ industrializagio de médios e grandes
animais;

b) 5 (cinco) UFESP para estabelecimento de produtos lacteos.
estabelecimento para produtos cémeos, estabelecimento para produtos apicolas e
estabelecimento de ovos.

Parigrafo dnico. Nio havera cobranga de taxas decorrentes de analises
periciais de produtos de origem animal ou por diligéncias;

Art. 187 - Sera cobrada uma taxa de 4 (quatro) UFESP relativo a anglise
da documentagdo para abertura de Registro ao STM.
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Art. 188 - Aos infralores do constante deste Decreto sera aplicada multa

administrativa, assim graduada:

I - MULTA DE 10 (DEZ) UFESP:

4) Aos responsaveis pela permanéncia no trabalho de pessoas que ndo
possuam carteira de satde ou documento equivalente expedido pela autoridade competente
de satide puablica;

b) Aos responsiveis por estabelecimentos que ndo evidenciem em
destaque o carimbo do servigo de inspegiio nas testeiras dos continentes, dos rotulos ou em
produtos;

¢) Aos que infringirem quaisquer exigéncias sobre rotulagem para as
quais ndo tenham sido especificadas outras penalidades;

d) Aos que acondicionarem produtos em continentes ou recipientes
mapropriados;

¢) Aos responsiveis pelos produtos que ndo contenham data de
fabricagdo.

f) Aos responsiveis por estabelecimentos que apés o término dos
trabalhos industriais ¢ durante as fases de manipulagiio e preparo, quando for o caso, nio
procederem & limpeza ¢ a higienizagdo rigorosa das dependéncias e equipamentos diversos
destinados 3 alimentagdo humana:

g) Aos responsdveis por mistura de matérias-primas em porcentagens
divergentes das previstas nas normas técnicas;

h) Aos responsdveis por estabelecimento de leite e derivados que ndo
realizarem a lavagem e a higienizagdo do vasilhame, de frascos, de carros-langues ¢
veiculos em geral;

i) As faltas de natureza relativas a outras infracdes constantes no presente
Decreto, relativos 4 inspegdo industrial e sanitiria de produtos de origem animal do
Municipio e ndo previstas neste artigo;

§) Aos responsdveis por estabelecimentos de produtos de origem animal.
que realizarem construgdes novas, remodelagdes ou ampliagdes, sem que o§ projetos
tenham sido previamente aprovados pelo servigo de inspegiio

I - MULTA DE 15 (QUINZE) UFESP

a) Ao estabelecimente que ndo fizer analise de monitoramento
microbioldgica e fisico-quimica de cada produto e da 4gua anualmente.

b) Aos que langarem no mercado produtes cujos rétulos ndo tenham sido
aprovados pelo servigo de inspegdo.

11 - MULTA DE 25 (VINTE E CINCO) UFESP:

=
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#) Aos que utilizarem de rétulos e carimbos oficiais do servico de
inspegdo para facilitar a saida dos produtos e subprodutos industriais de estabelecimentos

que ndo estejam registrados:

b) Aos que receberem e/ou mantiverem guardados em estabelecimentos
registrados ingredientes ou matérias-primas proibidas que possam ser utilizadas na
fabricacdo dos produtos:

¢) As pessoas fisicas ou juridicas que embaragarem ou burlarem a agdo
dos servidores do servigo de inspegdo no exercicio de suas funces:

d) Aos que usarem indevidamente os carimbos da inspe¢io municipal;

€) Aos responsiveis por estabelecimentos ndo registrados e/ou
autorizados pela municipalidade, que comercializem no municipio produtos que nio
tenham sido inspecionados pelo servico de inspecdo, com excegdo de abate sem
autorizacdo ou licenga do drgdo competente.

f) Aos que expuserem & venda produtos oriundos de um estabelecimento
como se fossem de outro;

8) Aos que despacharem produtos de origem animal em desacordo com
as determinagdes do servigo de mnspegdo;

h) Aos que subornarem, tentarem subornar oy usarem de violéncia contra
servidores do servigo de inspeciio, no exercicio de suas atribuicdes;

IV-MULTA DE 80 (OITENTA) UFESP:

a) Aos que, embora notificados, mantiverem na producdo de |eite, vacas
em estado de magreza extrema, atacadas de tuberculose, brucelose. afecgdes de tibere,
diarréias e corrimentos vaginais, que tenham sido afastadas do rebanho pelo servico de
Inspegdo ou de defesa sanitaria animal:

b) Aos que burlarem determinagdo quanto ao retorno de produtos
destinados ao aproveitamento condicional no estabelecimento de origem;

¢) Aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for
determinado pela inspecéio municipal.

d) Aos responsdveis por quaisquer alteragdes, fraudes e falsificagdes de
produtos de origem animal, inclusive aos que fornecerem leite adulterado, fraudado ou
falsificado;

€) Aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados no
preparo de produtos usados na alimentagdo humana:

f) Aos responsiveis por estabelecimento que fabriquem produtos de
origem animal em desacordo com os padrdes fixados na legislagdo federal e estadual e/ou
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nas férmulas aprovadas, ou ainda sonegarem elementos informativos sobre a composicdo

centesimal e tecnolégica do processo de fabricagio;

£) Aos responsaveis por abate de animais sem autorizacdo ou licenca do
6rgdo competente.

Art. 189 - Constatada infragdo as normas previstas neste Decreto serd
lavrado o auto de infragdo do qual poderd a parte interessada apresentar defesa escrita.
devidamente fundamentada, que devers ser protocolizado no Departamento Municipal de
Agricultura ¢ Meio Ambiente do Municipio de Cassia dos Coqueiros no prazo maximo de
10 (dez) dias contados da ciéncia da autuagio,

Art. 190 - Deferida & defesa apresentada pelo autuado, o auto de infracdo
sera arquivado. Indeferida a defesa ou em caso de nao apresentacao desta dentro do prazo,
serd imposta a penalidade de multa,

Art. 191 - Podera ser imposta a penalidade de adverténcia por escrito 4
infracdo de natureza leve a média (Art. 6, incios 1 e IT) passivel de ser punida com multa,
néo sendo reincidente o infrator, na mesma infragdo. nos ultimos doze meses, quando a
autoridade, considerando o prontudrio do infrator, entender esta providéncia como mais

educativa.,

Pardgrafo idmico — Em caso de reincidéncia, aplique-se a respectiva
multa.

Art. 192 - O autuado podera recorrer da decisio de imposi¢cio de multa
no prazo de até 10 (dez) dias por meio de petigdo devidamente fundamentada e dirigida ao
Responsavel pelo Departamento Municipal de Agricultura e Meioc Ambiente do Municipio
de Céssia dos Coqueiros, para analise e julgamento,

§ 1° Sendo o recurso julgado procedente, o autuado serd comunicado do
arquivamento do auto de imposigio de penilidade de multa;

§ 2° Indeferido 0 mesmo ou em caso de nfo ter sido apresentada a defesa
dentro do prazo, serd cobrada a multa e emitida 4 notificaglio para o seu recothimento,

§ 3° Nao havendo o pagamento no prazo de 30 (trinta) dias, a guia
referente & multa serd remetida a segdo competente para a inscrigdio do débito na divida
ativa do municipio.

§ 4" Em caso de reincidéncia, aplique-se o dobro do valor aplicado na

infragdio anterior.

Paragrafo dinico. Para a atualizagio dos débitos nio liquidados, na época
propria, devera ser utilizado o valor da UFESP vigente na data do efetivo pagamenio,

Art. 193 - O recolhimento das taxas e multas previstas neste Decreto sera
feito a Prefeitura Municipal da Céssia dos Coqueiros, em guia de recolhimento propria
emitida pelo Setor de Arrecadagiio Municipal.

§ 1° O recolhimento das taxas, dar-se-a: L_f
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I - quando do requerimento de solicitacio de registro do estabelecimento,
I - por ocasifio da realizagdo de analise pericial deferida.

§ 2° A conversdo em moeda corrente do valor das taxas, far-se-4 pelo
valor da UFESP vigente no primeiro dia do més em que se efetuar o recolhimento.

§ 37 O prazo para recolhimento da multa sera de 30 (trinta) dias a contar
da ciéncia de sua aplicagiio e a conversio em moeda corrente, far-se-d pelo valor da
UFESP vigente no primeiro dia do més em que se efetuar o recolhimento,

§ 4° Os debitos decorrentes das taxas ¢ das multas ndo liquidadas até o
vencimento, serdio atualizados na data do efetivo pagamento, ¢ os das taxas acrescidas de
juros de mora de 1% (um por cento) contados do dia seguinte @0 do vencimento.

Art. 194 - O SIM e o setor competente pela sanidade animal, no dmbito
de suas competéncias, atuarfio conjuntamente no sentido de salvaguardar a saude animal e
a seguranga alimentar.

Art. 195 - Os recursos financeiros necessirios a implementagio do
presente Decreto e do Servigo de Inspecio Municipal serio fomecidos pelas verbas
alocadas, constantes no Orgamento do Municipio.

Art. 196 — O Departamento Municipal de Agricultura e Meio Ambiente
do Municipio de Cassia dos Coqueiros podera expedir regulamentos que estabelecam
Padrbes de Identidade ¢ Qualidade para as matérias primas. ingredientes, aditivos e
coadjuvantes tecnoldgicos de carnes e produtos cameos, de pescados e derivados, de [eite e
derivados de ovos, de produtos das abelhas e derivados, assim como sobre o Registro de
Produtos, do Transito e Certificagio de Produtos de Origem Animal. das Infragdes e
Sangdes Administrativas.

Art. 197 - Para os produtos de origem vegetal segue a legislagio da
ANVISA,

Art. 198 - O SIM proporcionard aos seus servidores treinamento e
capacitagdo em universidades, centros de pesquisa ¢ demais instituigbes publicas e privadas.
com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional, inclusive por meio de acordos e
convénios de intercdmbio técnico com 6rgdos congéneres,

Art. 199 - As penalidades aos infratores serio determinadas em normas
complementares.

Art. 200 - Os recursos financeiros necessarios a implementago do presente
Regulamento ¢ do Servigo de Inspeg3o Municipal serdo fornecidos pelas verbas alocadas no
Departamento Municipal de Agricultura ¢ Meio Ambiente do Municipio de Cassia dos
Coqueiros, constantes no Orgamento do Municipio de Cassia dos Coqueiros e serd objeto de
regulamentagdo especifica.

Art. 201 - As normas ndo previstas neste regulamento, que estabelecem
Padrdes de Identidade e Qualidade para as matérias primas, ingredientes. aditivos e
coadjuvantes tecnolégicos de carnes e produtos cameos, de leite e derivados, de oves e de

.
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produtos apicolas, assim como sobre o Registro de Produtos, do Transito e Certificagdo de
Produtos de Origem Animal, das Infracdes e San¢des Administrativas, aplica-se o gque
determinam as normas complementares e demais legislacoes vigentes.

Art. 202 - Os casos omissos ou de diividas que surgirem na execugdio do
presente Decreto, serfo resolvidos através de resolugdes baixados pelo Departamento
Municipal de Agricultura ¢ Meio Ambiente do Municipio de Céssia dos Cogueiros,

Art. 203 - Este Decreto entrara em vigor na dat de sua publicagdo.

Publigue-se, registre-se e afixe-se.

Cassia dos Coquem}& 22 de junho de 2020,

WA

Pre{ﬂta Municipal

Publicado, registrado e afixado na
Secretaria da Prefeituira Municipal,
na data supra,

Ve
DILMA CUN SILVA
Prefeita Mumnicipal
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ANEXO1

TABELA DE PRODUTOS PARA ROTULOS REGISTRADOS NO SIM

Produto Nimero
Queijo minas frescal 01
Queijo provolone 02
Queijo meia cura 03
ijo mussarela 04
Queljo mussarela-nozinho 05
Queijo mussarela nozinho temperado 06
Queijo parmesio 07
| Queijo do reino 08
Ricota 09
Ricota condimentada 10
Coalhada 11
Coalhada temperada 12
Coalhada seca 13
logurte natural 14
| logurte com sabor 15
logurie light 16
Manteiga 17
Requeijdo 18
Queijo de cabras 19
Queijo de ovinos 20
' Queijo de bufala 21
Linguiga calabresa 22
Lingui¢a toscana 23
Lingui¢a portuguesa 24
Linguiga pura 25
Linguiga de pernil 26
Lingui¢a de lombo 27
Linguica apimentada 28
 Linguica defumada 29 o
Linguic¢a mista 30
Linguiga de frango 31
 Linguica pura com provolone 32 |
Chourigo 33
Hambirguer 34
| Almdndega 33
Tender 36
Ovos de galinha 37
Ovaos de codorna 38
Ovos de codorna em conserva 39
Torresmo pré frito 40
Salsicha 41
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Bebida lictea 42

Leite condensado 43
Leite condensado sem agicar 44
Quetjo processado 45
Doce de leite 46
Geléia real 47
| Mel 48
Prapolis 49
Salame 50
Leite pasteurizado integral 32
logurte de cabra 33
Lingilica cuiabana 54
Banha 53
Mussarela temperada 56
Mussarela trufada 57
Queijo tipo burrata 58
Leite integral de cabra 59
Leite UHT &0
 Lingui¢a Toscana com alho 61
Linguiga pura com queijo coalho 62
Linguiga mista com bacon 63
Manteiga sem sal 64
logurte integral 65
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ANEXO 11

MODELO SELO SIM — CASSIA DOS COQUEIROS

)

L



Modelo §:
| - dimensdes: 8cm x Sem {oito por oo centimetrs);

Z - forma: circulur:

3 - dizeres: a palavea "INSPEC IONADO", colocada harizontalmente, segumndo logo
a baixo o nimero de registro; a palavra "CASSIA DOS COQUEIROS-5p" que
acompanha a curyva; logo acima do "INSPEC IONADO" as iniciais "SIM® ¢ acompanhando a

curva superior os dizeres “SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL":

- 80,00 mm =
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Modelo 5;

! - dimensdes: L3em % | Sem (um centimetro o ME0 por um centimetro e meio);

2 -forma: eircular

3 - dizetes: a palavry "INSPECIONADO", colocada horizontalment &, seguindo logo

a baixo o niimero de FegIstro; a palavrs "CASSIA DOS COQUEIROS-SP" que

acompanha a curva; logo acima-do "INSPECIONADO" a5 iniciais "SIM." ¢ acompanhanido a
CUrva superior os dizerss "SERVICO DE INSPECAQ MUNICY PAL",

SERVICU DE INSFECAD MUN 1CIPAL
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AUTO DE APREENSAO
Nojsjdials).....crnve...domésde ... B0ENO DR ..o  NOMUNEIPIO G sovvvnvscvennniivessicsrssnssflsony B, vevvevissnasssnssneesssssmmmmmssrrsessess ¢ G0 SET-
vigo de Inspegdo do ......c.cicevn.n., presentes as testemunhas abalxo assinadas, apreendi do estabelecimento ...
BNOETELT e Ol RS s num botal de ..........

kg, com base na Lei n°...........[5....., e no Decreto n® ... /...

Ofs) produto(s) fica{m) sob custédia do Servicode Inspesdo ................... , N30 podendo ser comercializadol(s), transferido(s) ou
devolvido(s), até posterior deliberacdo.

Doque, paraconstar, lavrelopresente Autode Apreensdo, emtrésvias, dandocdpiaacinfrator, queficasujeitoas penas
da lei.

Em ot de s,

Autuante Autuado
Testemunhas:
RG: RG:

CPE: CPF:
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